9. Do zadah Pomocnika Kucharza nalezy w szczegdélnosci:
- obrébka wstepna warzyw, owocow i innych surowcow do produkciji
positkéw (mycie, obieranie , czyszczenie)
- pomoc w porcjowaniu i wydawaniu positkow
- utrzymanie porzadku na stanowisku pracy, czystos¢ w kuchni 1
pomieszczeniach przyleglych , sprzetow i naczyn oraz odziezy ochronnej

- wyrzucanie $mieci

mycie naczyn (wyparzanie) i sprzetu kuchennego

sprzatanie magazynow zywnosciowych, kuchni , obieralni i zmywalni
- utrzymywanie porzadku w magazynie spozywczym, chtodni 1
warzywniaku
- przestrzeganie zasad technologii i estetyki oraz przepiséw higieniczno —
sanitarnych, BHP, ppoz. i HACCAP.

10. Do zadan Kucharza nalezy w szczegdlnosci:

- kucharz uczestniczy w planowaniu jadtospisow 1 przygotowywaniu
wedlug niego positkow
- sporzadzanie positkéw zgodnie z wymogami racjonalnego zywienia
- dbatosé o czystosé pomieszczen kuchennych, utrzymanie w stanie
uzywalnosci powierzonych sprzetow kuchennych
- przestrzeganie zasad technologii i estetyki oraz przepisoéw higieniczno —
sanitarnych, BHP, ppoz. i HACCAP.
11. Do zadan Kierownika Gastronomii nalezy w szczegdélnosci:
- organizowanie pracy kucharek i pomocy kuchennych
- sporzadzanie jadlospisow dziennych
- przeciwdziatanie marnotrawstwu i niegospodarnosci w kuchni
- pobieranie probek z kazdego positku i przechowywanie ich zgodnie z
obowiazujacymi przepisami
- sporzadzanie dziennych raportow zywienia
- zamawianie, pobieranie i kwitowanie artykulow zywnosciowych
- przestrzeganie zasad BHP, HACAP 1 pP.poz.
12. Do zadan Sprzedawcy nalezy w szczegdlnosci:
- sprzedaz artykulow zywnosciowych i dan obiadowych przygotowywanych
w kuchni GOSIR na podstawie paragonu fiskalnego
- sporzadzanie raportéw kasowych fiskalnych dobowych i miesiecznych
- wtasciwe przechowywanie 1 zabezpieczenie gotowki w kasie oraz

przekazanie $rodkéw pienieznych po zakonczonej pracy do biura GOSIR



